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Tendencia mundial en cadenas alimentarias

Campo
Poscosecha

Industria

HACEMOS LAS COSAS BIEN???

Almacenando y Conservando alimentos para el mundo

Buenas Prácticas de Poscosecha



Razones para aplicar Buenas Prácticas Poscosecha

Barreras comerciales 

(para-arancelarias)

Å Residuos de insecticidas

Å Huella de carbono

Å Micotoxinas

Costos

Uso racional

=

Más Eficiencia

=

Menores Costos 

Responsabilidad 

Empresaria

Å Consumidores

Å Trabajadores

Å Medio Ambiente



Å DIFERENTES OPERACIONES 

V IDENTIFICACION REPRESENTATIVA 

DE LA MERCADERIA

V SEPARACION DE FINO                                                                     

V SECADO                                                                                             

V AIREACION

V SEGREGACION

V TRAZABILIDAD

Almacenando y Conservando alimentos para el mundo

SISTEMATIZAR EN UN PROGRAMA DE BUENAS PRACTICAS DE POSCOSECHA (BPP)

ALMACENAR Y CONSERVAR Å EQUIPAMIENTO

Å GESTION DE LA INFORMACION  =
PLATAFORMAS                                                               

DIGITALES



LIMPIEZA DE PLANTA Y SILOS

ÅBase del control integrado de plagas

ÅEvita otras contaminaciones

PRE -LIMPIEZA DEL GRANO

ÅMejora la aireación

ÅPreviene insectos

CORRECTO LLENADO DEL SILO

ÅDescorazonado

ÅNivelado

AIREACION

ÅHerramienta fundamental del control de insectos

ÅEnfriar el grano por debajo de 17ºC 

MAXIMA CALIDAD

MEDICION DE HUMEDAD

ÅPermite tomar mejores decisiones de manejo

ÅPermite agrupar/segregar

SECADO DEL GRANO

ÅAlmacenaje seguro

MONITOREO DEL GRANO

ÅTermometría, inspección visual, olor, insectos, roedores

ÅPermite anticipar problemas de calidad


